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vendredi 9 janvier 2026

VENDREDI

Cordon bleu sauce tomates
Sauté de porc aux champignons et a la
créme

Poulet roti
Dos de colin meuniére

Tartiflette
Emincé de dinde sauce Normande
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Brocolis au beurre

Purée de patates douces

Gratin de pommes de terre

Haricots verts
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[ Brownie créme anglaise | |
: Fromage blanc coulis de fruits : :
I spéeculoos I
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Crumble aux pommes
Smoothie fruits Exotiques
Fruit

Toutes nos crudités sont issues de produits frais et faites "Maison".

Fromage blanc bio fermier coulis et
spéculoos
Chou a la créme
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1l Entrée aux choix
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: : Filet de poisson beurre blanc

: : Tortellini tomate mozzarella
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H Gratin légumes d'hiver
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H Pates
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11 Fromage
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: : Galette des Rois

11 Briochée, Frangipane

H Fruit
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SEMAINE 2 du lundi 12 janvier 2026 au vendredi 16 janvier 2026

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
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: Sauté de poulet a la Normande : : Boulette de boeuf au curry : : Escalope viennoise : : Filet de lieu sauce crustaces :
: Paupiette de veau sauce a l'estragon : : Ragout de canard : : Sauté de veau marengo : : Filet de poulet au miel moutarde thym :
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: Carottes , céleri rave poélé : : Boulgour fagon pilaf : : Riz Pilaf : : Pommes de terre au beurre :
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: Purée : : Poslée campagnarde : : Butternut & pata'te§ douces roties aux : : Epinards :
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: Fromage : : Fromage : : Fromage : : Fromage :
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: lle flottante : : Flan péatissier : : Mousse chocolat : : Riz au lait :
| Donuts 1 Creme chocolat fagon liégeois 11 Galette Frangipane & Briochée 11 Patisserie |
| Fruit & Fruit & Fruit H Fruit |

Toutes nos crudités sont issues de produits frais et faites "Maison".



