~ LE MENU DE LA SEMAINE
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Collége Sacré Coeur lundi 2 février 2026 au vendredi 6 février 2026

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Chili con carné
Filet de limande au beurre blanc

Normandin de veau
Paupiette de dinde

Escalope de dinde a la créme
Canard a l'orange

Gratin de poisson
Rissolette de porc a la tomate

Gratin de pommes de terre Riz pilaf Semoule couscous

Carottes braisées Fondue d'endives champignons Epinards béchamel
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Muffin pépite chocolat & créme
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Toutes nos crudités sont issues de produits frais et faites "Maison".
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SEMAINE 2 du lundi 9 février 2026 au vendredi 13 février 2026
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
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: Entrée aux choix : : Entrée aux choix : : Nouvel an chinois : : Entrée aux choix :
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: : .\ Il Poulet Aigre douce I
Filet de poisson meuniére 11 . " , .11

1 1 Pavé de saumon mariné sauce soja graine | |
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Beeuf bourguignon

Blanquette de dinde
Raviolis aux fromages

Parmentier de poisson

. Haché de jambon
de sésame

Jardiniére de légumes Poélée d'haricots plats champignons Nouilles fagon chinoises aux légumes

Purée de patates douces Riz pilaf Légumes sautées Gratin de poisson
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: Patisserie : : Tiramisu fraises et spéculoos : : Créme perlée lait de coco et mangues : : Cup cake vanille :
I Fromage blanc 11 Flan patissier I 1 Creme framboises litchi éclats de meringues i | Sundae I
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Toutes nos crudités sont issues de produits frais et faites "Maison".



